Himbeer-Espuma
Port.:   
	Zutaten:
	
	

	900
	G
	Himbeeren (gefroren)

	110
	G
	Zucker

	5
	Blatt
	Gelatine


Zubereitung:

Himbeeren mit dem Zucker aufkochen, pürieren und durch ein Sieb passieren. 
Die eingeweichte Gelatine in der noch heißen Masse auflösen und alles anziehen lassen.

Vor dem Abfüllen nochmals gut mit einem Schneebesen durchrühren und nochmals passieren.

