Basilikum-Espuma
Port.:   
	Zutaten:
	
	

	2
	Bund
	Basilikum

	800
	G
	Wasser

	6
	Blatt
	Gelatine

	60
	G
	Zucker


Zubereitung:

Basilikum im Wasser blanchieren und anschließend pürieren. 
Die eingeweichte Gelatine darin auflösen und abschmecken. 

Abseihen und schnell abkühlen. Vor dem Abfüllen nochmals gut durchrühren und passieren.

